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第一章　采购公告
根据法律法规等相关规定，现就浙江银都酒店管理有限公司厨房瓷器采购项目进行公开招标，欢迎国内合格的供应商参加投标。

1、采购编号：YCQ-2021-CG178-1
2、采购内容及数量：瓷器采购；具体要求详见招标文件第三章《招标项目要求》。 

3、采购预算及最高限价：66万元。

4、投标人的资格要求，须同时满足以下条件：                

①国内具有独立法人资格，且参加采购活动前三年内无重大违法经营活动，符合《义乌市国有企业采购管理办法（试行）》第十条供应商应当具备的条件，同时投标人无以下不良行为：在公开网站上能查到的被财政部或浙江省财政厅处理（或处罚）而处于暂停政府采购资格期的或处于暂停承接业务资格期的；或被国家级、浙江省级、义乌市级行业主管部门处罚处于暂停承接业务资格期的；或被义乌市政府采购监管部门列入不良行为还在公示期内的或者处于暂停政府采购资格期的；或被义乌市政府采购监管部门列入不良行为还在公示期内的或者处于暂停政府采购资格期的；或被“信用中国”（www.creditchina.gov.cn）中国政府采购网（www.ccgp.gov.cn）列入失信被执行人、重大税收违法案件当事人名单、政府采购严重违法失信行为记录名单的；

②本项目不接受联合体投标。

③业绩要求：具有国际五星级酒店（酒店名录附后）瓷器业绩，提供单项合同金额80万元及以上的业绩至少3个，同一项目不同标段的多个合同只可视为单项合同业绩，其合同金额累加计算。

注：关于国际五星级酒店的界定在以下酒店品牌范围内：
洲际酒店集团(InterContinental Hotels Group)【1.洲际酒店 (Intercontinental Hotels )、2.华邑酒店(Hualuxe Hotels )、3.皇冠假日酒店(Crowne Plaza Hotels)】；二、希尔顿酒店集团(Hilton Hotels Corp)【1.华尔道夫酒店(Waldorf Astoria Hotels)、2.康莱德酒店(Conrad Hotels)、3.希尔顿酒店(Hilton Hotels)】；三、万豪国际集团(Marriott International)【1.丽思—卡尔顿 (Ritz-Carlton) 、 2.BVLGARI 酒店 (BVLGARI Hotels)、3.JW 万豪(JW Marriott Hotels )、4.万丽酒店 (Renaissance Hotels)、5.喜来登酒店(Sheraton)、6.万豪酒店（Marriott）7.瑞吉酒店(St. Regis)、8.W 酒店( W Hotels)、9.威斯汀酒店(Westin)、10.艾美酒店(Le Méridien)、11.喜来登酒店(Sheraton)、12.豪华精选(The Luxury Collection)】；四、雅高国际酒店集团(Accor)【1.索菲特(Fofitel)、2.铂尔曼(pullman Hotels &Resorts)、3.莱佛士(Raffles)、4.费尔蒙 (Fairmont)、5.瑞士酒店(Swissôtel)】；五、卡尔森国际酒店集团(Carlson Hospitality Worldwide)【1.丽笙(Radisson Hotels & Resorts)及丽笙蓝标(Radisson BLU)】；六、凯悦国际酒店集团(Global Hyatt Corp)【1.柏悦酒店:(Park Hyatts)、2.君悦酒店(Grand Hyatts)、3.凯悦酒店(Hyatt Regency hotels)】；七、四季酒店(Four Seasons Hotels & Resorts)【四季酒店】；八、香格里拉酒店集团(Shangri-La Hotels Corp)【香格里拉酒店(Shangri-La Hotels & Resorts)】；九、凯宾斯基国际酒店集团【1.凯宾斯基酒店(Kempinski Hotels)、2.诺金酒店(NUO)】；十、文华东方酒店集团 (Mandarin Oriental Hotel Group)【文华东方酒店】；十一、朗廷酒店集团 (Langham Hotels International)【1.朗廷酒店 (The Langham Hotel& Resorts)、2.朗豪酒店（Langham Place Hotel】

5、报名时间、地点及方式：招标文件可在义乌产权交易网（www.ywcq.com）下载，报名资料请于2021年8月10日至2021年8月16日（上午9：00－11：30，下午13：00－17：00，双休日及节假日除外）以扫描件形式发送至邮箱ywcqztb@ywcq.com，并致电报名处确认报名情况（以邮箱回执报名成功为准）；邮件发送时主题需注明项目名称及投标单位名称，报名处联系人：毛女士 0579-89906887。

6、报名时所需资料（复印件或扫描件加盖单位公章,相关证件须在有效期内）：①投标单位在“全国企业信用信息公示系统”（网址http://gsxt.saic.gov.cn/）上的单位详细信息打印件，或单位营业执照副本复印件（打印件、复印件均须加盖投标单位公章，下同）②法定代表人授权书和被授权人身份证复印件［适用于非法定代表人参加报名的,说明：法定代表人以营业执照载明的人员为准］；或法定代表人身份证复印件［适用于法定代表人参加报名的］③投标人简介等 ④提供至少3个单项合同金额80万元及以上的国际五星级酒店（酒店名录附在投标人的资格要求）类似业绩，同一项目不同标段的多个合同只可视为单项合同业绩，其合同金额累加计算。
7、技术答疑：供应商认为采购文件使自己的权益受到损害的，请于2021年8月16日17:00前以书面形式向采购人和采购代理机构提出质疑。质疑以书面方式分别提交至浙江银都酒店管理有限公司：王小姐（0579-85588628 ）、义乌产权交易所有限公司招投标中心：王小姐（0579-89919880，453367901@qq.com），并致电采购代理机构确认。书面文件邮寄地址：义乌市北苑街道望道路300号4055。

8、递交投标文件截止时间及地点：本项目所有纸质投标文件以现场递交或邮寄方式递交(★指定EMS邮寄，不接收其他快递)。快递邮寄面单（格式见附件）不得显示投标单位名称。

投标人应于2021年8月16日-2021年8月20日10时将投标文件（快递材料）递交至义乌市稠州北路505号501室，收件人：方向东；电话：13867900305。在投标截止时间（2021年8月20日上午10时）后送达的投标文件（以北京时间为准，招标人（代理机构）、招标人监督人校准时间），招标人（代理机构）不予受理。送达时间以工作人员签收时间为准。 

9、开标时间及地点：时间：2021年8月20日上午10时
10、投标保证金：无

11、业务咨询：

浙江银都酒店管理有限公司：王小姐  0579- 85588628 
义乌产权交易所有限公司招投标中心：王小姐  0579-89919880
11.本项目须由投标人提供样品，样品数量及规格要求等详见清单，并于2021年8月20日上午10时前递交至义乌市稠州北路505号501室，收件人：方向东；电话：13867900305（逾期后果自负，请各投标人根据自身情况科学合理安排流程）
浙江银都酒店管理有限公司

义乌产权交易所有限公司招投标中心

2021年8月10日
第二章　投标须知和投标须知前附表

投标须知前附表

	序号
	内容规定

	1
	项目综合

说明
	项目名称：浙江银都酒店管理有限公司厨房瓷器采购项目

采购内容及数量:瓷器采购；具体见《第三章招标项目要求》。

	2
	招标方式
	公开招标

	3
	投标单位

资格要求
	详见招标公告

	4
	供货期
	具体见《第三章招标项目要求》

	5
	招标文件获取

时间和地点
	详见招标公告

	6
	现场踏勘
	本项目采购人不组织现场踏勘。在开标前，供应商应自行到项目所在地踏勘，对项目实施现场及周边环境等进行勘察，以获取编制投标响应文件和签署合同所需的所有资料，否则，由此所造成的一切后果由供应商自行承担。

	7
	技术答疑
	供应商认为采购文件使自己的权益受到损害的，请于2021年8月16日17:00前以书面形式向采购人和采购代理机构提出质疑。质疑以书面方式分别提交至浙江银都酒店管理有限公司：王小姐（0579-85588628）、义乌产权交易所有限公司招投标中心：王小姐（0579-89919880，453367901@qq.com），并致电采购代理机构确认。书面文件邮寄地址：义乌市北苑街道望道路300号4055。

	8
	投标有效期
	自开标之日起60天（日历天）

	9
	投标文件邮寄地点与收件人
	浙江省义乌市稠州北路505号501室 方向东，电话：13867900305

	10
	投标文件

份数及包封
	商务标正本一份，副本四份；

技术标正本一份，副本四份。

【▲】投标人只需邮寄一个包裹，包裹不得体现单位名称及标识，快递邮寄面单按附件格式填写。寄件人与报名人、法定代表授权人为同一人。包裹双层包封，包裹内的技术标、商务标需按招标文件要求独立密封包装。

	11
	邮寄投标文件

接收时间
	2021年8月16日-2021年8月20日上午10：00止，超出时限概不接收。

	12
	投标截止及开标

时间和地点
	投标截止及开标时间：2021年8月20日上午10：00
开标地点：义乌市稠州北路505号501室

	13
	投标保证金
	无

	14
	履约保证金
	在合同签订前向采购人递交中标总价款的5%，履约保证金以银行汇票、转账支票、银行本票或现金形式递交。

	15
	评标办法
	综合评分法 

	16
	付款方式
	采用统招分结模式，即由招标人统一组织招标，由采购需求酒店分别签署采购合同及货款结算。合同生效后，需方向供方支付合同款的【30%】作为预付款；全部货物经验收合格并交付需方，供方提供完整结算资料（包括：合同、全额增值税专用发票、验收单），需方在结算完成后15个工作日内付至结算总价的【95%】；余款【5%】在货物质保期满，供方向需方提出返还的书面申请同时注明指定收款账户，经需方确认产品无质量问题或发生的质量问题已经得到妥善解决后15个工作日内，需方将余款金额（扣减质保期内发生的赔偿金、违约金以及需方垫付的维修费等）无息退还至供方指定收款账户。

	17
	失信行为处理
	投标人发生下列情况之一时，除严格依法依规进行处理外，还将通报市信用管理部门，列入严重失信名单：

  （1）投标人在规定的投标有效期内撤回投标或放弃中标的；

  （2）有意串标或提供虚假材料的；

  （3）中标人在收到中标通知书后，因自身原因不能在投标有效期内和采购人签订合同。

（4）中标人未在规定时间缴纳招标代理费的；

  （5）中标供应商在标后履约过程中未按合同约定的期限和要求履约的。

  （6）因中标供应商原因在标后履约过程中擅自终止合同的。

  （7）不符合招标文件要求的其他失信行为。

	18
	其他
	1）本项目设有预算价，投标报价超过预算价的，其投标均为无效标。

2）招标文件中要求投标人在制作投标文件时，提供的复印件必须根据评审细则对评审的内容复印完整、清晰可辨，否则在评审时以最不利于投标人原则评审。


注：投标人须知前附表内容与本招标文件后述内容不一致的，以投标须知前附表为准。

投标须知
一、说明

1、适用范围

1.1 本招标文件仅适用于本次招标采购所叙述的货物和服务项目。

2、定义

2.1采购人：系指浙江银都酒店管理有限公司。

2.2招标代理机构：系指义乌产权交易所有限公司招投标中心。

2.3投标人：系指符合招标公告要求的投标供应商。

2.4服务：系指招标文件规定投标人须承担的劳务及其它类似的服务。

2.5货物：系指按招标文件规定投标人须向采购人提供的一切材料、设备、机械、仪器仪表、工具及其它有关技术资料和文字材料。

2.6需方：系指采购人旗下的本次采购需求酒店，在签订和执行合同阶段称为需方。

2.7供方：在招投标阶段称为投标人，中标后在签订和执行合同阶段称为供方。
2.8“原产地”是指货物开采、生长或生产、或提供有关服务的来源地。

2.9“★”标记系指必须满足不能负偏离或必须应答的条款。

3、合格的投标人

3.1参加采购活动前三年内无重大违法经营活动，符合《义乌市国有企业采购管理办法（试行）》第十条供应商应当具备的条件，同时投标人无以下不良行为：在公开网站上能查到的被财政部或浙江省财政厅处理（或处罚）而处于暂停政府采购资格期的或处于暂停承接业务资格期的；或被国家级、浙江省级、义乌市级行业主管部门处罚处于暂停承接业务资格期的；或被义乌市政府采购监管部门列入不良行为还在公示期内的或者处于暂停政府采购资格期的；或被“信用中国”（www.creditchina.gov.cn）、中国政府采购网（www.ccgp.gov.cn）列入失信被执行人、重大税收违法案件当事人名单、政府采购严重违法失信行为记录名单的；

3.2符合采购公告中要求的条件；

4、保证
4.1投标单位应保证所提交给招标机构和采购人的资料和数据是真实的。

5、招标投标费用

5.1不论投标过程中的作法和结果如何，投标人应承担所有与投标有关的全部费用。采购人和采购代理机构在任何情况下均无义务和责任承担上述这些费用。

6、现场勘察

本项目采购人不组织现场踏勘，在开标前，供应商应自行到项目所在地踏勘，对项目实施现场及周边环境等进行勘察，以获取编制投标响应文件和签署合同所需的所有资料，否则，由此所造成的一切后果由供应商自行承担。

7、联合体投标

本项目不接受联合体投标。

二、招标文件

8、招标文件的组成

8.1招标文件包括下列内容：

第一章  采购公告

第二章  投标须知前附表和投标须知

第三章  招标项目要求

第四章  开标、评标和定标须知

第五章  投标文件的有效性

第六章  评标细则

第七章  合同主要条款

    第八章  投标文件部分格式

8.2除8.1内容外，采购人以书面形式发出的对招标文件的澄清或修改内容，均为招标文件的组成部分，对采购人和投标人起约束作用。

    8.3上述所列8.1及8.2条内容均以书面文件为准，采购人（招标代理机构）的任何工作人员对投标人所作的任何口头解释、介绍、答复，对采购人和投标人无任何约束力。

8.4投标单位应认真阅读投标须知、合同条件、规定格式、项目要求、报价要求等招标文件所有的内容。如果投标单位的投标文件不能符合招标文件的要求，责任由投标单位自负。实质上不响应招标文件要求的投标文件将被拒绝。

9、招标文件的澄清

9.1投标人若对招标文件有任何疑问，应于前附表规定的时间以书面形式送（传真）向采购人和代理机构提出。

9.2无论是采购人根据需要主动对招标文件进行必要澄清，或是根据投标人的要求对招标文件做出澄清，采购人都将答疑；答疑内容是招标文件的组成部份。

同时将书面澄清文件向所有投标人发送。投标人在收到该澄清文件后应于 一 日内，以书面或传真形式（签署意见并加盖公章）向招标代理机构回函给予确认。过期未回复的，视为默认接收。

9.3投标单位在前附表规定时间未提交疑问的，视作默认对本次招标过程中招标文件无异议，采购人对其提出的问题可以不作解释。

9.4招标文件澄清、修改、补充等内容均以书面形式明确的内容为准。当招标文件、招标文件的澄清、修改、补充等在同一内容的表述上不一致时，以最后发出的书面文件为准。

9.5采购人及招标代理机构工作人员向投标人所作的任何口头答复或电话通知一律无效。

9.6投标人应仔细阅读和检查招标文件的全部内容。如发现缺页或附件不全，应及时向采购人提出，以便补齐。如有疑问，应在投标人须知前附表规定的方式及时间前不署名书面或传真形式要求澄清问题的文件，要求采购人对招标文件予以澄清。否则，由此引起的损失由投标人自己承担。
三、投标文件

    10、投标文件的语言及度量衡单位
10.1投标文件和与投标有关的所有文件均应使用汉语。

10.2除工程规范另有规定外，投标文件使用的度量衡单位，均采用中华人民共和国法定计量单位。

11、对投标文件的要求
    11.1投标人应仔细阅读招标文件，了解招标文件的要求，在完全了解招标项目的技术要求和商务要求后，编制投标文件。

11.2在招标文件对技术要求中，投标人必须充分应答和满足用户的强制性的需求，如“★”等，否则将导致废标。

11.3投标人应提供证明其拟提供的货物及其辅助服务的合格性及符合招标文件规定的文件，作为其投标文件的一部分。

11.4货物简要说明中对货物和服务原产地的说明，并应有原产地证书证明，进口货物必须有进口产品的商检证明、报关单等资料。

11.5投标人在阐述货物和服务与招标文件的要求相一致的资料时应注意采购人和招标代理机构在技术与商务要求中指出的工艺、材料和设备的标准以及参照的牌号或分类号仅起说明作用，并没有任何限制投标人在响应中可以选用替代标准、牌号或分类号，但这些替代要实质上相当于招标文件的要求，并使采购人满意。

11.6编制的投标文件对招标文件中有关条款未提出异议的，均被视为接受和同意。

    12、投标文件的组成

12.1 招标文件“投标文件部分格式”所列的内容、格式及其投标人认为有必要提供的其他文件。

★12.2 递交的投标文件应分为技术标和商务标，技术标为除商务报价外的所有内容，且技术标和商务标分开密封。技术标（含资信与服务）不得含商务报价，否则作无效标处理。
12.3技术标:

应包括下列内容（并不仅限于以下）并应按顺序装订成册：(复印件须加盖投标单位公章，提供的所有证书、检测报告等证明资料均应在有效期内)

12.3.1 投标方资格、资信合格性的有关证明及资料（提供的证明文件需在有效期内，过期的文件无效）：投标人应提交证明其有资格参加投标和中标后有能力履行合同的文件，并作为其投标文件的一部分；投标人提交的合格性的证明文件应使招标方满意，投标人在投标时应是符合条件的投标人。其具体内容为：

1）关于资格的声明函；

2）在“全国企业信用信息公示系统”（网址：[image: image362.png]


http://gsxt.saic.gov.cn/）上的单位详细信息打印件（须加盖投标单位公章），或单位营业执照副本及复印件等证明文件；
3）法定代表人资格证明书、法定代表人居民身份证复印件；（适用于法定代表人（或负责人）作为投标方代表参加投标）

4）授权委托书、被授权代表居民身份证复印件；（适用于非法定代表人作为投标方代表参加投标）；

5）投标方情况介绍；

★6）义乌市国企采购项目投标承诺书；

7）招标文件中要求的其他资料。

以上文件均需加盖单位公章

12.3.2 投标货物、服务符合性的有关证明及技术资料：投标人须提交参投货物的详细技术文件，其形式可以是文字资料、图纸和数据等，证明其拟供货物和服务符合询价文件规定的技术响应文件，作为投标文件的一部分。其具体内容为：

★1）货物简要说明一览表；
产品的主要技术性能、特点和质量水平的详细描述（所投产品的产品宣传册、操作说明书等）；

产品在制造、安装、验收方面的主要标准；

4）产品质量保证承诺书、售后服务承诺书；

5）规范偏离表。
以上文件均需加盖单位公章

12.4商务标应包括下列内容（并不仅限于以下）并应按顺序装订成册：

    1）投标函；

开标一览表；

3）其他投标方认为有必要提供的资料。

以上文件均需加盖单位公章

13、投标人资格的有关证明资料
13.1投标人应提交证明其有资格参加投标和中标后有能力履行合同的文件，并作为其投标文件的一部分。

13.2 投标人提交的合格性的证明文件应使采购人满意，投标人在投标时应是符合条件的投标人。

14、投标报价

14.1投标报价应以人民币为结算货币。须包括货物价款、设计费、打样费、保险费、运输装卸费、安装调试费和税费等各项应有费用。投标报价为投标方所能承受的最低、最终一次性报价。须由中标单位开具增值税专用发票。投标方的投标报价为整个采购项目的总报价，如有漏项，视同已包含在其总项目中，合同总价不做调整。

14.2投标方须在《开标一览表》上写明投标货物的单价和投标总价。如果大写金额和小写金额不一致的，以大写金额为准；单价金额小数点或者百分比有明显错位的，以开标一览表的总价为准，并修改单价；总价金额与按单价汇总金额不一致的，以单价金额计算结果为准。

14.3中标后，中标人所填写的单价在合同实施期间不因市场变化因素而变动；投标人在计算报价时应考虑一定的风险系数。因设计与工程因素引起实际施工中发生设计变更、修改、调整、完善等情况，修改部分则按其投标书相应部分货物及施工的单价同口径计算。

14.4投标人应按招标文件规定的报价格式进行投标报价。投标人对每种货物只允许有一个报价，采购人不接受任何有选择性的报价。

    14.5采购人不接受低于成本的投标报价。
14.6投标人按照上述要求编制投标报价。一旦确认某一投标人中标，除合同规定的可调整内容外，中标人不得要求追加任何费用。

14.7须由中标单位开具增值税专用发票。

14.8招标文件中规定由投标单位承担并支付的相关费用在投标报价时应一并考虑。

15、投标文件格式

15.1投标文件须包括本须知第12条中规定的全部内容，投标人不按招标文件的要求提供的投标文件和资料将视为没有对招标文件作实质性响应，其投标将被拒绝，其风险由投标人自行承担。

15.2投标人提交的投标文件应当使用招标文件所提供的投标文件格式，表格格式在不改变格式内容的情况下可自行制作。在所提供表格格式之外，投标人可以增加自行设计的表格及内容，以便更细致全面的说明其能力。

16、投标文件编制要求

16.1投标人应按第12条所规定的全部内容和顺序用标准A4纸分别装订成册（图纸可采用A3纸），标书封面应注明“项目名称、项目编号、商务（技术）标、正（副）本、投标单位名称”；技术标正本一份，副本四份；商务标正本一份，副本四份；若正本与副本之间有差异，以正本为准。

16.2商务标和技术标须分别装订成册，技术标中不得包含商务报价。

16.3投标文件应用不褪色的材料书写（除本招标文件特别约定外）或打印，字迹应清晰易于辨认，按照招标文件要求的投标文件格式由投标人的法定代表人或其授权的委托代理人签字或盖单位章，其授权的委托代理人签字的，投标文件应附法定代表人签署的授权委托书。投标文件应尽量避免涂改、行间插字或删除，如果出现上述情况，改动之处应加盖单位章或由投标人的法定代表人或其授权的委托代理人签字确认。

16.4 投标文件不得采用活页夹装订。

16.5投标文件的正本和副本在招标文件中要求加盖单位公章的地方必须加盖单位公章，否则按废标处理。

16.7 投标文件建议双面打印。

17、投标有效期

17.1 投标文件从开标之日起，投标有效期为60天。
17.2 特殊情况下，在原投标有效期截止之前，采购人可要求投标人同意延长有效期，这种要求与答复均应以书面形式提交。

四、投标文件的递交

18、投标文件的密封和标记

18.1投标文件外包裹

投标人只需邮寄一个包裹，包裹不得体现单位名称及标识，快递邮寄面单按附件格式填写，寄件人与报名人、法定代表授权人为同一人。包裹双层包封，包裹内的技术标、商务标需按招标文件要求独立密封包装。
18.2包裹内的投标文件应按以下方法装袋密封标记：技术标包装袋内装技术标正本一份副本四份，商务标包装袋内装商务标正本一份副本四份；外包装封面上应标明“招标编号、投标项目名称、技术标（或商务标）、投标人名称”等，并注明“于2021年8月20日上午10：00前不准启封”的字样；封口应加盖单位公章。

19、递交投标文件的地点和截止时间：招标公告中规定的时间及地点

20、迟交的投标文件
20.1采购人在规定的投标截止时间以后不接收投标文件。

21、投标文件的补充、修改与撤回

21.1投标截止时间即为开标时间，招标人将拒绝在投标截止时间后收到的投标文件。

21.2投标人在投标文件签收后，规定的投标截止时间之前，可以补充、修改或撤回已提交的投标文件。补充修改的投标文件应按照前述包封要求在投标截止时间之前邮寄送达。补充、修改的内容为投标文件的组成部分。

确需撤回的投标文件应由投标人授权代表签署书面申请，书面申请以扫描件形式发送至邮箱453367901@qq.com，应注明项目名称、寄件人名称及电话，并致电方向东13867900305告知撤回地址及收件人。

21.3投标人对投标文件的补充、修改，应按本须知第18条有关规定密封、标记和提交，并在内外层投标文件密封上清楚标明“补充、修改”或“撤回”字样。
    21.4按规定提交撤回投标文件通知书的不予开标。
    21.5在投标截止时间之后，投标人不得对其投标做任何修改。
    21.6从投标截止时间至投标人在投标文件格式中确定的投标有效期期满这段时间内，投标人不得撤回其投标，否则将通报市信用管理部门，列入严重失信名单。
五、其它

22、本招标文件解释权归采购人。

六、服务费

招标服务费于中标通知书发送前按照中标金额向中标方收取。单宗招标服务费不足3000元按3000元收取。

	中标金额（万元）
	收费标准
	备注

	100以下
	1.5%
	招标服务费采用差额定率累进法计算，向中标方单向收取。

例：中标金额为1000万。服务费=100万×1.5%+400万×1.1%+500万×0.8%=9.9万

	100-500
	1.1%
	

	500-1000
	0.8%
	

	1000-5000
	0.5%
	

	5000-10000
	0.25%
	

	10000以上
	0.05%
	


服务费汇至：

银行账号名称：义乌产权交易所有限公司

银行账号：1208020009045009586 

开户银行：中国工商银行义乌分行  

招标项目要求

一、项目具体要求

	采购内容
	预算价（万元）

	银都酒店、雅悦酒店的厨房瓷器采购
	66


二、采购内容要求

银都酒店厨房瓷器

	银都酒店厨房瓷器清单

	序号
	品名
	单位
	参数
	数量
	图片
	备注

	1
	三格蛋架20*8*2CM 
	只 
	高档骨瓷主要成分：高岭土、长石、石英为重要原料加入动物的骨粉（含骨粉41%），经过1280°高温素烧，釉烧温度1150°；画面成型烧温度800°；经过三次烧制而成。符合GB/T  13522-2008国家标准
	60
	[image: image1.png]



	小吃碟骨瓷

	2
	3寸直身盅
	只 
	高档骨瓷主要成分：高岭土、长石、石英为重要原料加入动物的骨粉（含骨粉41%），经过1280°高温素烧，釉烧温度1150°；画面成型烧温度800°；经过三次烧制而成。符合GB/T  13522-2009国家标准
	150
	[image: image6.png]



	小吃碟骨瓷

	3
	三件套味具底碟13cm
	只 
	高档骨瓷主要成分：高岭土、长石、石英为重要原料加入动物的骨粉（含骨粉41%），经过1280°高温素烧，釉烧温度1150°；画面成型烧温度800°；经过三次烧制而成。符合GB/T  13522-2008国家标准
	50
	[image: image7.png]



	小吃碟骨瓷

	4
	YX沙拉盖碗迷你身3寸
	只
	高档骨瓷主要成分：高岭土、长石、石英为重要原料加入动物的骨粉（含骨粉41%），经过1280°高温素烧，釉烧温度1150°；画面成型烧温度800°；经过三次烧制而成。符合GB/T  13522-2008国家标准
	150
	[image: image8.png]



	小吃碟骨瓷

	5
	10寸鱼子酱底碟
	只 
	高档骨瓷主要成分：高岭土、长石、石英为重要原料加入动物的骨粉（含骨粉41%），经过1280°高温素烧，釉烧温度1150°；画面成型烧温度800°；经过三次烧制而成。符合GB/T  13522-2008国家标准
	50
	[image: image9.png]



	小吃碟骨瓷

	6
	银边树皮碗（25CM）
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	8
	[image: image10.png]



	茶几水果

	7
	12寸小脚喇叭碗锦上添花
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	8
	[image: image11.png]



	茶几水果

	8
	14c红色斗笠盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	8
	[image: image12.png]



	茶几水果

	9
	10寸珐琅彩圆形食盒（绿）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	8
	[image: image13.png]



	茶几干果

	10
	10寸珐琅彩圆形食盒（蓝）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	8
	[image: image14.png]



	茶几干果

	11
	8.5寸高脚喇叭碗锦上添花
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
	[image: image15.png]



	冷菜

	12
	10寸小脚喇叭碗锦上添花
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
	[image: image16.png]



	冷菜

	13
	4.5寸碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
	[image: image17.png]



	冷菜

	14
	12寸早餐盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
	[image: image18.png]



	冷菜

	15
	14寸刺身盘（多色）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image19.png]



	刺身盘

	16
	14寸刺身盘（多色）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间间
	10
	[image: image20.png]



	刺身盘

	17
	14寸刺身盘（多色）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image21.png]



	刺身盘

	18
	3.5寸虫草盅（套）
	个
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	90
	[image: image22.png]



	水果

	19
	一位水果盘8寸
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	90
	[image: image23.png]



	水果

	20
	特浓咖啡匙
	支
	不锈钢制品
	90
	[image: image24.png]



	水果

	21
	KLM起士盘
	套 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	90
	[image: image25.png]



	水果

	22
	31014套10.5cm
	只
	玻璃制品
	90
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	水果

	23
	6.5寸高脚喇叭碗结晶绿
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	90
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	水果

	24
	23CM草帽盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	90
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	水果

	25
	5.5寸嘉美炖盅底碟
	只
	一高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	130
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	炖盅骨瓷

	26
	5寸嘉美炖盅套
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	130
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	炖盅骨瓷

	27
	GHSS8.25寸骨碟
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	130
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	炖盅骨瓷

	28
	GHSS6.5寸翅盅连炉
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	130
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	炖盅骨瓷

	29
	6.25寸TX汤盅底碟金
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	130
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	炖盅骨瓷

	30
	4.5寸TX汤盅身
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	130
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	炖盅骨瓷

	31
	4.5寸TX汤盅盖金
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	130
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	炖盅骨瓷

	32
	佛跳墙（大）
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	佛跳墙

	33
	佛跳墙（中）
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	佛跳墙

	34
	KLM16寸长方盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	60
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	小炒

	35
	18寸深刀鱼盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	60
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	小炒

	36
	BC6611寸汤盘白釉
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	60
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	小炒

	37
	12.5寸圆盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	60
	[image: image41.png]



	小炒

	38
	13寸单旋圆盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	60
	[image: image42.png]



	小炒

	39
	12寸明式正方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	60
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	小炒

	40
	12寸大碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
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	半汤

	41
	HT12.5寸金枝玉叶汤窝套炉
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
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	半汤

	42
	16寸椭圆盘连炉炉
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
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	半汤

	43
	16寸椭圆盘连炉盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	[image: image47.png]



	半汤

	44
	25CM褐色双耳锅
	只
	陶土砂锅
	10
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	煲类

	45
	土酒精炉
	只
	陶土砂锅
	10
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	煲类

	46
	2.5L深锅
	只
	玻璃制品，可明火烧
	10
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	煲类

	47
	3.25L康宁锅
	只
	玻璃制品，可明火烧
	10
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	煲类

	48
	32cm平白
	只
	陶土砂锅
	20
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	煲类

	49
	40cm平白
	只
	陶土砂锅
	20
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	40cm煲类

	50
	长方木板带脚16寸
	只
	竹木制品
	10
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	点心

	51
	15寸长条板
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	点心

	52
	60*20蓝裂纹托盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	点心

	53
	18寸长方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	点心

	54
	4寸小火炬金框
	只
	玻璃制品
	50
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	分餐

	55
	大号带孔烟熏盖20cm
	只 
	玻璃制品
	50
	[image: image59.png]



	分餐

	56
	人面陶瓷小花器金5.5寸
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
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	分餐

	57
	11寸点心盘TXS金边
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
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	分餐

	58
	新三脚贝壳20cm
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
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	分餐

	59
	11寸窝盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
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	分餐

	60
	9寸世家小吃盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
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	分餐

	61
	HS8.25寸方盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
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	分餐

	62
	1257石锅原配底座
	只
	竹制品
	100
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	主食

	63
	1257迷你石碗12cm
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
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	主食

	64
	8寸斗笠浅盘（内白外黑）
	只
	一高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
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	主食

	65
	3寸酸奶盅
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	200
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	炖盅

	66
	小号迷尔炖盅身4寸
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	200
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	炖盅

	67
	小号迷尔炖盅盖4寸
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	200
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	炖盅

	68
	18寸椭圆深盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
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	加热盘

	69
	18寸烤盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
	[image: image73.png]



	加热盘

	70
	4.5L陶瓷锅Z2011白灰电磁(4)
	只
	陶土砂锅
	15
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	加热锅

	71
	21CM蒸笼身
	只
	竹制品
	50
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	自助餐

	72
	21CM蒸笼盖
	只
	竹制品
	15
	[image: image76.png]



	自助餐

	73
	小号冰淇淋杯绿10cm
	只
	玻璃制品
	100
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	甜品

	74
	12cm异形三边茶杯16
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
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	甜品

	75
	9cm特色杯金
	只 
	玻璃制品
	100
	[image: image79.png]



	甜品

	76
	11寸沙拉碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	8
	[image: image80.png]



	糖水

	77
	12cm斗笠盏碗16
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	200
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	日式小菜

	78
	12cm高台碗 Y1
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	200
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	日式小菜

	79
	40cm相思木长披萨板小
	块
	竹制品
	5
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	寿司

	80
	22.75寸长方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image84.png]



	切片水果

	81
	35cm芒果木经典披萨板
	个 
	木制品
	10
	[image: image85.png]



	披萨

	82
	70cm芒果木长款烘焙板
	个 
	木制品
	5
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	寿司

	83
	38cm黑胡桃三层盛器中
	只 
	木制品
	5
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	寿司

	84
	6寸日式直身碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image88.png]



	酱料碟

	85
	5寸日式直身碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image89.png]



	酱料碟

	86
	8寸红色单柄锅
	只
	铸铁锅
	10
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	酱料碟

	87
	25cm铸铁锅底赛维利亚
	只
	铸铁锅
	10
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	酱料碟

	88
	12寸斗笠碗灰点白
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image92.png]



	西式冷菜

	89
	14寸圆盘绿白
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	西式冷菜

	90
	45cm斗笠碗色釉多种
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image94.png]



	西式冷菜

	91
	14寸正方盘绿白
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image95.png]



	西式冷菜

	92
	BC666    10寸汤碗白釉
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	160
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	冷菜

	93
	16.5寸椭圆盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	160
	[image: image97.png]



	冷菜

	94
	LT10.5寸简式反边汤盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	320
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	冷菜

	95
	10寸束脚浅碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	320
	[image: image99.png]



	冷菜

	96
	8.5寸双层点心盘小号白
	只
	玻璃制品+竹
	40
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	水果

	97
	11.75寸长方深盘橙
	只
	玻璃制品
	40
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	水果

	98
	12寸圆盘绿白
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
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	水果

	99
	5寸TS翅盅炉炉座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	600
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	炖盅

	100
	5寸TS翅盅炉内胆
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	600
	[image: image104.png]



	炖盅

	101
	5寸TS翅盅炉盖
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	600
	[image: image105.png]



	炖盅

	102
	4.25寸炖盅身
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	600
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	炖盅

	103
	4.25寸炖盅盖
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	600
	[image: image107.png]



	炖盅

	104
	4寸宽边炖盅碟
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	600
	[image: image108.png]



	炖盅

	105
	10寸日式有盖汤窝身
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image109.png]



	汤

	106
	10寸日式有盖汤窝盖
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image110.png]



	汤

	107
	12寸汤碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image111.png]



	汤

	108
	10.5寸KK盅底座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image112.png]



	汤

	109
	10寸JX炉内胆
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image113.png]



	汤

	110
	10.5寸KK盅盖子
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image114.png]



	汤

	111
	16寸台式鱼盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image115.png]



	鱼盘

	112
	18寸旋边旦形盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image116.png]



	鱼盘

	113
	18寸长方深盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image117.png]



	鱼盘

	114
	10.75寸浅碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image118.png]



	小炒

	115
	20寸旋边旦形盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image119.png]



	小炒

	116
	16寸长方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image120.png]



	小炒

	117
	14寸反口浅碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image121.png]



	小炒

	118
	KB12.75寸斜口鱼盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image122.png]



	小炒

	119
	12寸四方浅碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image123.png]



	小炒

	120
	12寸圆形叠盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image124.png]



	半汤

	121
	11寸台式圆形炉座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image125.png]



	半汤

	122
	10寸QL深碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image126.png]



	半汤

	123
	6.5寸古形炉配10寸QL
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image127.png]



	半汤

	124
	1.6L千味锅白红(10)
	只
	陶土砂锅
	50
	[image: image128.png]



	煲类

	125
	22CM外方内圆重竹
	只
	木制品
	50
	[image: image129.png]



	煲类

	126
	3.8L陶瓷锅Z1903白蓝(8)
	只
	陶土砂锅
	50
	[image: image130.png]



	煲类

	127
	14寸细线平边椭圆盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
	[image: image131.png]



	煲类

	128
	13.5寸椭圆炉座哑白
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
	[image: image132.png]



	煲类

	129
	13.75寸长方盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image133.png]



	点心

	130
	12寸正方盘绿白
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image134.png]



	点心

	131
	18CM蒸笼身
	只
	竹制品
	40
	[image: image135.png]



	点心

	132
	18CM蒸笼盖
	只
	竹制品
	40
	[image: image136.png]



	点心

	133
	20cm不锈钢蒸笼托（带圆珠）
	只
	不锈钢制品
	40
	[image: image137.png]



	配18厘米蒸笼

	134
	10.5寸汤碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	120
	[image: image138.png]



	拌汤

	135
	12寸汤盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image139.png]O




	主食

	136
	10寸圆碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image140.png]



	主食

	137
	10寸碗
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
	[image: image141.png]



	主食

	138
	12寸平盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	[image: image142.png]



	垫盘

	139
	14寸平盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	[image: image143.png]



	垫盘

	140
	12寸宽平盘
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	300
	[image: image144.png]



	垫盘


（二）雅悦酒店厨房瓷器清单

	雅悦酒店厨房瓷器清单

	序号
	产品名称
	单位
	参数
	数量
	图片
	备注

	1
	四格双层盘   
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	8
	[image: image145.png]



	包厢冷菜

	2
	小号圆形提篮组合   
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	5
	[image: image146.png]



	包厢冷菜

	3
	内纹大碗  金属釉 
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	3
	[image: image147.png]



	包厢冷菜

	4
	两凹口大盆  土陶 
	个
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	3
	[image: image148.png]



	包厢冷菜

	5
	BL0646
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	3
	[image: image149.png]



	包厢冷菜

	6
	祥菜一味一盖
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image150.png]



	包厢冷菜

	7
	仿古凌云窗底座   Y3081
	只
	橡胶制品
	13
	[image: image151.png]



	包厢冷菜

	8
	36.6CM方格水果盘琥珀色
	只
	玻璃制品
	13
	[image: image152.png]



	包厢冷菜

	9
	13"荷口餐盘哑光白
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	13
	[image: image153.png]



	包厢冷菜

	10
	13"折皱圆盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image154.png]



	包厢冷菜

	11
	9"雅新干冰座影青
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image155.png]



	包厢冷菜

	12
	12寸有孔哑光盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image156.png]



	包厢冷菜

	13
	10"兴业水果汤盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image157.png]



	包厢冷菜

	14
	17寸椭圆三角盘 亚光白
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image158.png]



	包厢冷菜

	15
	小号密封罐
	只
	玻璃制品
	25
	[image: image159.png]



	包厢冷菜

	16
	14"条纹面包盘影青
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image160.png]



	[image: image161.png]


[image: image162.png]


[image: image163.png]


[image: image164.png]


包厢冷菜

	17
	4.5寸平底蓝碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image165.png]



	包厢冷菜

	18
	18CM玻璃罩
	只
	玻璃制品
	25
	[image: image166.png]



	包厢冷菜

	19
	无耳参盅（三件套） 
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image167.png]



	包厢冷菜

	20
	12"迷尔浅盘（赤线蓝色）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image168.png]



	包厢冷菜

	21
	8"木纹正方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	60
	[image: image169.png]



	包厢冷菜

	22
	10"木纹正方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image170.png]



	包厢冷菜

	23
	7.5CM正方甜品盅
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	[image: image171.png]



	包厢冷菜

	24
	Z290  龙游四海B组合红色
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image172.png]


[image: image173.png]



	包厢冷菜

	25
	7"丹墨碗影青
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image174.png]



	包厢冷菜

	26
	YC6-208-42B仿古正方福临门24*24
	只
	木制品
	25
	[image: image175.png]



	包厢冷菜

	27
	10.5"小脚汤碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	[image: image176.png]



	包厢冷菜

	28
	11.75"品宴平钵
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image177.png]



	包厢冷菜

	29
	君道壶
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image178.png]



	包厢冷菜

	30
	紫砂壶
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image179.png]



	包厢冷菜

	31
	珊瑚
	只
	乳脂制品
	30
	[image: image180.png]



	包厢冷菜

	32
	10"直边浅碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image181.png]



	包厢冷菜

	33
	12"八角餐盘哑光白
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image182.png]



	包厢冷菜

	34
	哑光白六角碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	[image: image183.png]



	包厢冷菜

	35
	5"平底金盅琥珀黄
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image184.png]



	包厢冷菜

	36
	10.5碗托哑光黑
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image185.png]



	包厢冷菜

	37
	10"河鲜碗影青
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	25
	[image: image186.png]



	包厢冷菜

	38
	高脚小碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	包厢冷菜

	39
	12"阔气无纹圆盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	600
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	宴会冷菜

	40
	 6.25"立脚碗故宫红
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会冷菜

	41
	6.25"立脚碗故宫绿
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会冷菜

	42
	6.25"立脚碗故宫蓝
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会冷菜

	43
	 6.25"立脚碗古兰
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会冷菜

	44
	6.25"立脚碗古青
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会冷菜

	45
	6.25"立脚碗琥珀黄
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会冷菜

	46
	5"(长春)日式柄碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	47
	4.25"旋纹碗氧化
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	48
	13.5"古形斜口碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	49
	10.25"雅线平边汤盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	50
	16"金碧旦形盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	51
	14.5"新意长方平板
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	52
	12"丝路正方
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
	[image: image217.png]



	宴会热菜

	53
	9.25"九龙碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	54
	10"新意汤盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	55
	14"日式厚唇旦形浅盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	56
	13.5"日韩石纹长方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
	[image: image221.png]



	宴会热菜

	57
	12"新意长方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	58
	14"子母碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	59
	24"双尖柳叶盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	60
	20"汉斯鱼炉盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	61
	14.5"汉斯鱼炉座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	62
	12"高边平底长方
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
	[image: image230.png]


[image: image231.png]


[image: image232.png]



	宴会热菜

	63
	14"反边金盆（无纹金盆）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	64
	方圆鱼盘 
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	65
	木柄直身碗 6寸
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	66
	12"金碧浅式盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	70
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	宴会热菜

	67
	26号汉陶锅黑+底座
	套
	陶土砂锅
	15
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	包厢热菜

	68
	25号火锅黑色
	套
	陶土砂锅
	15
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	包厢热菜

	69
	2665煲(黑色)
	套
	陶土砂锅
	20
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	包厢热菜

	70
	24号汉陶锅黄
	套
	陶土砂锅
	10
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	包厢热菜

	71
	533白浅煲
	套
	陶土砂锅
	30
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	包厢热菜

	72
	贵宾双耳汤锅  白色 A11
	只
	陶土砂锅
	5
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	包厢热菜

	73
	38#汤煲   
	只
	陶土砂锅
	5
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	包厢热菜

	74
	浅锅  白色 
	只
	陶土砂锅
	3
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	包厢热菜

	75
	大号味淳煲（金棕）   
	只
	陶土砂锅
	3
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	包厢热菜

	76
	中号味醇煲身（金棕）  金棕系列 
	只
	陶土砂锅
	3
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	包厢热菜

	77
	火锅煲 3500ml 黑 
	套
	陶土砂锅
	5
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	包厢热菜

	78
	火锅煲 5300ml 黑 
	套
	陶土砂锅
	5
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	包厢热菜

	79
	双耳蒸笼锅（不含蒸笼）黑色 
	套
	陶土砂锅
	25
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	包厢热菜

	80
	双耳蒸笼锅 （蒸笼）   
	只
	竹制品
	25
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	包厢热菜

	81
	欧式汤锅   
	套
	竹制品+不锈钢圈
	3
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	82
	长方水晶烤盘
	只
	水晶制品
	15
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	包厢热菜

	83
	重竹复古托盘大36×21×2.3
	只
	木制品
	15
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	包厢热菜

	84
	3.2L康宁锅
	套
	玻璃制品
	5
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	包厢热菜

	85
	35CM竹编点心蓝
	套
	竹木制品
	10
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	包厢热菜

	86
	异形托盘长（大）
	只
	竹木制品
	20
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	包厢热菜

	87
	异形托盘正方（小）
	只
	竹木制品
	15
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	包厢热菜

	88
	34.5CM 细竹平底   
	只
	竹木制品
	5
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	包厢热菜

	89
	12"矮边盘外白内黑
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
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	包厢热菜

	90
	外黑内白干冰盘（盖白色）
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	[image: image274.png]



	包厢热菜

	91
	长方白裂纹
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	4
	[image: image275.png]


[image: image276.png]



	包厢热菜

	92
	13"厚边圆形平板氧化/蓝边
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
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	包厢热菜

	93
	15"荷花褶纹盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
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	包厢热菜

	94
	11寸梅子青怀古水钵
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
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	包厢热菜

	95
	10.5"玉唇圆形盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	55
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	包厢热菜

	96
	13"弧纹圆碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
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	包厢热菜

	97
	2222白浅煲
	只
	陶土砂锅
	20
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	包厢热菜

	98
	粉青碟子
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
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	包厢热菜

	99
	28CM四格提盒
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	包厢热菜

	100
	16"明细纹浅窝盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	5
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	包厢热菜

	101
	龙虾盘-盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	3
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	包厢热菜

	102
	龙虾盘-底托 
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	3
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	包厢热菜

	103
	龙虾盘-碗 
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	40
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	包厢热菜

	104
	13"阔气无纹圆盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
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	包厢热菜

	105
	12"美的彩带圆盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
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	包厢热菜

	106
	别样红-大23*23*4
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
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	包厢热菜

	107
	5安士汁斗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	5
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	包厢热菜

	108
	6.5"古形炉（冰梅）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
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	包厢热菜

	109
	12"反边汤盘（冰梅）
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
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	包厢热菜

	110
	28cm圆形水晶烤盘
	只
	水晶制品
	5
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	包厢热菜

	111
	HL-551N
	只
	木制品
	50
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	包厢热菜

	112
	12.5"仙客来正方平板盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
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	包厢热菜

	113
	23.5"星创旦形炉盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	包厢热菜

	114
	20"星创旦形炉
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
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	包厢热菜

	115
	大号天生丽质熊猫加热炉盖
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image304.png]


[image: image305.png]



	包厢热菜

	116
	大号天生丽质熊猫加热炉内胆-浅绿
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image306.png]


[image: image307.png]



	包厢热菜

	117
	大号天生丽质熊猫加热炉底座-浅绿
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image308.png]


[image: image309.png]



	包厢热菜

	118
	11"线纹浅碗影青
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image310.png]



	包厢热菜

	119
	14"宫廷碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image311.png]



	包厢热菜

	120
	15"水煮鱼碗
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
	[image: image312.png]



	包厢热菜

	121
	25寸船形盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image313.png]



	包厢热菜

	122
	32寸船形盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
	[image: image314.png]


[image: image315.png]


[image: image316.png]



	包厢热菜

	123
	14"创世圆盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
	[image: image317.png]


[image: image318.png]



	包厢热菜

	124
	12寸锅仔
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image319.png]


[image: image320.png]



	包厢热菜

	125
	5.5"四孔方底座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image321.png]


[image: image322.png]



	包厢热菜

	126
	心形盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
	[image: image323.png]


[image: image324.png]



	包厢热菜

	127
	21"平边52cm加厚旦形盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
	[image: image325.png]


[image: image326.png]



	包厢热菜

	128
	密胺底座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
	[image: image327.png]



	包厢热菜

	129
	21.5"星创旦形炉盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
	[image: image328.png]



	包厢热菜

	130
	18"星创旦形炉座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	50
	[image: image329.png]



	包厢热菜

	131
	10.5寸传奇鱼翅盅
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image330.png]


[image: image331.png]



	包厢热菜

	132
	11"伯爵鲍鱼盅
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	[image: image332.png]


[image: image333.png]



	包厢热菜

	133
	8"古钱盅连炉
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
	[image: image334.png]


[image: image335.png]



	包厢热菜

	134
	6.5" 阳光暖炉蛊
	套
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	[image: image336.png]


[image: image337.png]



	包厢热菜

	135
	16.5"主厨炉盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	5
	[image: image338.png]



	包厢热菜

	136
	13.5"主厨炉座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	5
	[image: image339.png]



	包厢热菜

	137
	14.5"主厨炉盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
	[image: image340.png]



	包厢热菜

	138
	12.5"主厨炉座
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	15
	[image: image341.png]



	包厢热菜

	139
	14"飘逸正方盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image342.png]


[image: image343.png]



	包厢热菜

	140
	21厘米月牙底座
	只
	竹木制品
	30
	[image: image344.png]



	包厢热菜

	141
	故宫绿--盅
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	[image: image345.png]



	包厢热菜

	142
	点心盒
	只
	木制品
	10
	[image: image346.png]



	包厢热菜

	143
	大号木炉座
	只
	木制品
	10
	[image: image347.png]



	包厢热菜

	144
	大号鱼盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image348.png]



	包厢热菜

	145
	青花瓷风炉
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image349.png]



	包厢热菜

	146
	高温瓷白胎+色釉
	13寸高温瓷
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	12
	[image: image350.png]



	西厨房

	147
	高温瓷白胎+色釉
	13寸高温瓷
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	12
	[image: image351.png]



	西厨房

	148
	高温瓷白胎+色釉
	13寸高温瓷
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	12
	[image: image352.png]



	西厨房

	149
	高温瓷
	15.75寸白胎+色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image353.png]



	西厨房

	150
	高温瓷
	15.75寸白胎+色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image354.png]



	西厨房

	151
	高温瓷
	15.75寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	[image: image355.png]



	西厨房

	152
	高温瓷
	9.5寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	12
	[image: image356.png]



	西厨房

	153
	高温瓷
	9.5寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	12
	[image: image357.png]



	西厨房

	154
	高温瓷
	9.5寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	12
	[image: image358.png]



	西厨房

	155
	高温瓷
	10寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image359.png]



	西厨房

	156
	高温瓷
	10寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image360.png]



	西厨房

	157
	高温瓷
	10寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	[image: image361.png]



	西厨房

	158
	高温瓷
	19寸黄色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	10
	
	西厨房

	159
	高温瓷
	9寸绿色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	
	西厨房

	160
	高温瓷
	9寸白胎
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	
	西厨房

	161
	高温瓷白胎+小碟子
	高1.5宽4高温瓷
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	162
	高温瓷
	9寸红色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	
	西厨房

	163
	高温瓷
	4.6寸橙色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	164
	高温瓷
	4.6寸黄色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	165
	高温瓷
	4.6寸绿色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	166
	高温瓷
	小号绿色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	167
	高温瓷
	小号黄色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	168
	高温瓷
	小号橙色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	169
	高温瓷
	2.5寸黄色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	170
	高温瓷
	2.5寸橙色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	171
	高温瓷
	2.5寸绿色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	100
	
	西厨房

	172
	高温瓷
	4.75寸黄色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	
	西厨房

	173
	高温瓷
	4.75寸绿色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	
	西厨房

	174
	高温瓷
	4.75寸红色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	30
	
	西厨房

	175
	高温瓷
	小号色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	3
	
	西厨房

	176
	高温瓷
	6.5寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	
	西厨房

	177
	高温瓷
	6.5寸色釉
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	20
	
	西厨房


备注：1.投标人参投货物一览表中的货物描述应尽可能详尽，标明型号、技术参数及图片。

2.投标人投标货物的款式、尺寸大小须按招标款式尽可能一致或满足，否则存在废标的风险；3. 招标人保留对供货产品向第三方检测机构送检的权利，检测的结果将作为货物验收是否合格的依据。

样品清单：
	序号
	品名
	单位
	参数
	数量
	图片
	备注

	1
	三格蛋架20*8*2CM 
	只 
	高档骨瓷主要成分：高岭土、长石、石英为重要原料加入动物的骨粉（含骨粉41%），经过1280°高温素烧，釉烧温度1150°；画面成型烧温度800°；经过三次烧制而成。符合GB/T  13522-2008国家标准
	1
	
	小吃碟骨瓷

	2
	银边树皮碗（25CM）
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	茶几水果

	3
	8.5寸高脚喇叭碗锦上添花
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	冷菜

	4
	3.5寸虫草盅（套）
	个
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	水果

	5
	5.5寸嘉美炖盅底碟
	只
	一高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	炖盅骨瓷

	6
	5寸嘉美炖盅套
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	炖盅骨瓷

	7
	BC6611寸汤盘白釉
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	小炒

	8
	LT10.5寸简式反边汤盘
	只
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	冷菜

	9
	4.25寸炖盅身
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	炖盅

	10
	4.25寸炖盅盖
	只 
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
	
	炖盅

	11
	7.5CM正方甜品盅
	
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
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	包厢冷菜

	12
	12"阔气无纹圆盘
	
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
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	宴会冷菜

	13
	14.5"新意长方平板
	
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
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	宴会热菜

	14
	13.5"古形斜口碗
	
	高级强化瓷，一次烧制，烧制温度高，1250℃到1280℃烧成，釉面耐磨度强，瓷器厚度在0.3到0.4厘米之间
	1
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	宴会热菜


三、商务要求

（一）项目投标报价要求

1．投标人所投报的投标报价为投标人所能承受的整个项目的一次性最终最低报价，包括货物价款、运输装卸费、设计费、打样费、安装调试费用、保险费、利润、税金等完成本项目的其它费用和政策性文件规定及合同包含的所有风险、责任等各项应有费用。投标报价为投标方所能承受的最低、最终一次性报价。须由中标单位开具增值税专用发票。投标方的投标报价为整个采购项目的总报价，如有漏项，视同已包含在其它项目中，合同总价和单价不做调整。

2．投标方投标报价不得超过采购预算，否则会造成采购人因不能支付而导致的投标文件被拒绝。

3．按国家规定由中标方缴纳的各种税收已包含在投标总价内，由中标方向税务机关缴纳。

★4.本项目的支付发票必须为增值税专用发票

5．报价清单中需提供单套报价及总价，同时需提供组成单套设备的各项组件报价。

6. 招标货物一览表中的货物数量为预算量，具体数量按实计算，结算单价按成交单价。

（二）工期要求

自合同签订之日起60天内完成供货及安装，具体时间供需双方在签订合同时确定。

（三）质保期和售后服务
1.质保期：自验收合格之日起计算12个月。时间自招标人验收合格并交付使用之日起计算。

2．售后服务和响应时间

在质保期内，使用单位的产品若有损坏，中标方须免费提供产品更换。 

质保期内，与保修相关的所有费用由中标方负责。
★（四）验收办法及其标准

根据中华人民共和国现行技术标准，按招标文件以及合同规定的验收评定标准等规范，由采购人根据《义乌市人民政府办公室关于印发规范政府采购管理若干意见的通知》（义政办发〔2017〕102号）、《政府采购合同履约和验收管理办法（暂行）》（义招管办【2008】32号）文件要求组织验收。

验收产生的费用由中标方承担。同时，投标方应在投标文件中提供设备的验收标准、检测方法，验收标准应符合国家有关相应的规定和标准。
（五）付款方式

采用统招分结模式，即由招标人统一组织招标，由采购需求酒店分别签署采购合同及货款结算。合同生效后，需方向供方支付合同款的【30%】作为预付款；全部货物经验收合格并交付需方，供方提供完整结算资料（包括：合同、全额增值税专用发票、验收单），需方在结算完成后15个工作日内付至结算总价的【95%】；余款【5%】在货物质保期满，供方向需方提出返还的书面申请同时注明指定收款账户，经需方确认产品无质量问题或发生的质量问题已经得到妥善解决后15个工作日内，需方将余款金额（扣减质保期内发生的赔偿金、违约金以及需方垫付的维修费等）无息退还至供方指定收款账户。

四、其它说明

1.中标之后，如发现投标文件与招标文件内容如有不一致，应以有利于采购人原则为准。

第四章 开标、评标和定标须知
一、开标

1、招标代理机构按本招标文件的招标公告中规定的日期、时间和地点组织公开开标。开标时，投标人无须到场参加开标会议，开标全程通过钉钉项目群进行直播。
2、开标程序：

2.1招标代理机构需在开标前一小时核对快递材料并根据寄件人信息组建具体项目的开标钉钉群，并做好相关群设置（入群验证、禁言、禁止私聊等）。投标人授权代表应按照群公告内容统一修改群名片，名片格式为“投标单位名字+被授权人姓名”。（快递名单上的寄件人与报名人及授权委托书上的授权代表一致）。

2.2开标由采购人或委托招标代理机构主持；

宣布开标纪律

宣布开标人、唱标人、记录人、监标人等有关人员

招标人、招标代理机构、招标人监督人共同完成投标文件的现场递交及密封情况检查，并现场见证。经确认无误后，公布在投标截止时间前递交投标文件的投标人名称和招标文件的其他主要内容。    

2.3待技术标评审结束，进行商务标开标。在商务标开标时，招标人监督人或招标人委托的公证人员作为监标人检查并确认投标文件密封情况、现场拆封，对开标记录、询标记录进行确认，并对开标流程进行监督见证。

3、直播内容分为视频直播及文字直播两部分，投标人须在群内完成投标文件密封性及开标相关记录确认。

4、各投标单位的授权委托人必须提前列明，并在开标评标期间保持电话畅通。

二、评标

3、评标小组

3.1 评标小组将根据招标采购项目的特点确定。其成员由技术、经济等方面专家、采购人代表3人及以上单数组成。评标小组对投标文件进行审查、质疑、评估和比较。

3.2 评审过程中招标代理人员通过私聊方式进行询标的，投标单位应在30分钟内予以回应，否则后果自负。

4、评标原则

4.1评标小组将遵循公开、公平、公正的原则，严格遵守评标工作纪律。

4.2先开技术标，再开商务标，对技术标不符合招标要求的供应商，将予以拒绝，不再参与商务标评审。

4.3客观公正对待所有投标人，对所有投标评审均采用相同的程序和标准。评标的依据为招标文件和投标文件。

4.4有利于提高投资效益，节约建设资金。

4.5在评标过程中，出现异常或特殊情况时，由评标小组集体讨论决定。

5、评标过程的保密
5.1开标后，直至授予中标人合同为止，凡属于对投标文件的审查、澄清、评价和比较等有关的资料以及中标候选人的推荐情况等与评标有关的任何情况均严格保密。

5.2在投标文件的评审和比较、中标候选人推荐以及授予合同的过程中，投标人向采购人和评标小组施加影响的任何行为，都将会导致其投标被拒绝。

5.3中标人确认后，采购人不对未中标人就评标过程以及未能中标原因作出任何解释。未中标人不得向评标小组人员或其他有关人员索问评标过程的全部情况。

5.4为保证定标的公正性，在评标过程中，评标成员不得与投标人私人交换意见。在招标工作结束后，凡与评标情况有接触的任何人不得也不应将评标情况扩散出评标成员之外。

5.5评标小组不向落标方解释落标原因，不退还投标文件。

6、供应商的认定
不同供应商之间所投核心产品为同一品牌产品的，应当按一个供应商认定，评审时取其中通过技术入围的综合评分最高的一家为有效供应商，综合评分相同时，由评标委员会集体讨论决定。

单位负责人为同一人或者存在直接控股、管理关系的不同供应商，不得参加同一合同项下的政府采购活动。

7、投标文件的澄清

7.1为有助于投标文件的审查、评价和比较，评标小组可以以书面形式要求投标人对投标文件含义不明确的内容作必要的澄清或说明，投标人应采用书面形式进行澄清或说明，但不得超出投标文件的范围或改变投标文件的实质性内容。根据本须知第9条规定，凡属于评标小组在评标中发现的计算错误并进行核实的修改不在此列。

8、投标文件的初步评审
8.1开标后，采购人应将投标文件提交评标小组进行初步评审，初步评审内容为：

8.1.1是否出现第六章规定的内容；

违反上述情形之一者，技术文件或商务文件初步评审不予通过，不列入商务标详细评审。
8.2评标时，评标小组将首先评定每份投标文件是否在实质上响应了招标文件的要求。所谓实质上响应，是指投标文件应与招标文件的所有实质性条款、条件和要求相符，无显著差异或保留，或者对合同中约定的采购人的权利和投标人的义务方面造成重大的限制，纠正这些显著差异或保留将会对其他实质上响应招标文件要求的投标文件的投标人的竞争地位产生不公正的影响。

8.3如果投标文件实质上不响应招标文件的各项要求，评标小组将予以拒绝，并且不允许投标人通过修改或撤销其不符合要求的差异或保留，使之成为具有响应性的投标。

9、投标文件计算错误的修正

9.1评标小组将对确定为实质上响应招标文件要求的投标文件进行校核，看其是否有计算或表达上的错误，修正错误的原则如下：

9.1.1投标文件中《开标一览表》（报价表）与投标文件中相应内容不一致的，以《开标一览表》（报价表）为准；

9.1.2大写金额和小写金额不一致的，以大写金额为准；

9.1.3单价金额小数点或者百分比有明显错位的，以开标一览表的总价为准，并修改单价；

9.1.4总价金额与按单价汇总金额不一致的，以单价金额计算结果为准；

同时出现两种以上不一致的，按照前款规定的顺序修正。修正后的报价按照财政部令第87号第五十一条第二款的规定经投标人确认后产生约束力，投标人不确认的，其投标无效。

10、投标文件的评审、比较和否决

10.1评标小组将按照本须知规定，仅对在实质上响应招标文件要求的投标文件进行评估和比较。

10.2在评审过程后，评标小组可以以书面形式要求投标人就投标文件中含义不明确的内容进行书面说明并提供相关材料。

10.3评标小组在作出任何一项无效标决定前，都应当严格遵循以下程序：

10.3.1要求当事投标人作相应的答辩；

10.3.2将答辩记录送当事投标人法定代表人或其授权委托的全权代表签字确认；

10.3.3在充分讨论的基础上集体表决；

10.3.4若表决通过无效标决定，告知当事投标人，并在评标报告中详细载明废标理由、依据、答辩的情况和集体表决的情况（同意废标和不同意废标的评标小组成员均应当注明）。
10.4评标小组经评审，认为所有投标都不符合招标文件要求时，可以否决所有投标。所有投标被否决后，采购人应当依法重新招标。

11、评标办法

11.1采用最低评标价法（具体评标办法见后）。

12、决标

采购人也可以授权评标小组直接确定中标人。

    三、定标

中标通知

13.1评标结束后，评标结果公告1个工作日，发布评标结果公告的媒体为：义乌产权交易网。

13.2公告期内，如无有效异议，公告期结束，由采购人和义乌产权交易所有限公司招投标中心共同签发《中标通知书》，中标人凭有效证明到义乌产权交易所有限公司招投标中心领取《中标通知书》。《中标通知书》一经发出即发生法律效力。
13.3开标过程中，投标人对开标有异议的，应当以书面形式在项目群内提出，评审委员会应对异常情况作记录。投标人若对开评标结果提出质疑的，质疑材料可加盖单位公章后以扫描件形式通过私聊或邮箱（453367901@qq.com）送达。

13.4质疑投诉的相关规定

（一）供应商认为采购文件、采购过程和中标、成交结果使自己的权益受到损害的，可以在知道或者应知其权益受到损害之日起7个工作日内，以书面形式向采购人提出质疑。

前款所称的供应商应知其权益受到损害之日，是指：

1.对可以质疑的采购文件提出质疑的，为收到采购文件之日或者采购文件公告期限届满之日；

2.对采购过程提出质疑的，为各采购程序环节结束之日；

3.对中标或者成交结果提出质疑的，为中标或者成交结果公告期限届满之日。

采购人应当按规定在收到质疑后3个工作日内作出书面答复，但答复的内容不得涉及商业秘密。质疑供应商对采购人、采购代理机构的答复不满意或者采购人、采购代理机构未在规定的时间内作出答复的，可以在答复期满后10个工作日内向国企采购监督管理部门投诉。质疑投诉递交的资料需为书面材料。质疑投诉书面材料需法人代表人或授权代表签字并加盖公章。

质疑投诉属于以下情况之一的，将不予受理：1.质疑投诉人不是所投诉项目的参与者，或者与质疑投诉项目无任何利害关系。2.质疑投诉事项不具体，且未提供有效线索，难以查证。3.未提供书面质疑或者质疑未加盖公章的；投诉人为法人或者其他组织，其投诉书未经法定代表人或者主要负责人签字并加盖公章。4.已超过招标文件规定质疑投诉提出期限的事项。5.投诉事项已作出处理决定，并且投诉人没有提出新的证据。6.质疑投诉的事项已经进入行政复议或者行政诉讼程序的；投诉事项应先提出质疑而没有提出质疑的。7.不符合《政府采购质疑和投诉办法》（财政部令第94号）、《义乌市国企采购管理办法（试行）》（义政办发[2018]97号）和《关于印发<浙江省政府采购供应商质疑处理办法>的通知》（浙财采监[2012]18号）等有关规定的质疑投诉。

14、合同签订

14.1中标人自接到《中标通知书》后应在三十天内与采购需求酒店签订双方合同。

14.2招标文件、中标人的投标文件、评标过程中投标人在询标时作出的承诺及其澄清文件等，均为签订合同的依据。

14.3采购需求酒店与中标（成交）供应商应当在中标（成交）通知书发出之日起30日内，按照采购文件确定的合同文本以及采购标的、规格型号、采购金额、采购数量、技术和服务要求等事项签订采购合同。

采购需求酒店不得向中标（成交）供应商提出超出采购文件以外的任何要求作为签订合同的条件，不得与中标（成交）供应商订立背离采购文件确定的合同文本以及采购标的、规格型号、采购金额、采购数量、技术和服务要求等实质性内容的协议。

14.4除不可抗力等因素外，中标（成交）通知书发出后，采购人改变中标（成交）结果，或者中标（成交）供应商拒绝签订采购合同的，应当承担相应的法律责任。

14.5中标（成交）供应商拒绝签订采购合同的，采购人应重新开展采购活动。拒绝签订采购合同的中标（成交）供应商不得参加对该项目重新开展的采购活动。

14.6中标人不遵守招标文件和投标文件的要约及承诺而擅自修改报价，或在接到《中标通知书》后借故拖延、拒签合同而造成超过规定时间的，取消该投标人的中标资格。在此情况下，采购人和招标代理机构重新招标，对受影响的投标人不承担任何责任。

14.7采购需求酒店与中标人签订合同后招标代理机构将中标结果通知落选投标人，采购人和招标代理机构对评标结果不负责解释。

14.8采购需求酒店变更数量的权利

采购需求酒店在授予合同时有权对“技术要求及采购货物一览表”中规定的货物数量和服务予以增加或减少，但必须符合法律法规的相关规定。

第五章 投标文件的有效性

1.有下列情形之一的，采购人将不予受理投标文件：

1.1邮寄的投标文件未在投标截止时间内送达指定地点或采取除招标文件中规定的方式递交投标文件的；

1.2投标文件未按规定密封的（运输造成的破损除外）；

1.3参加开标会时，投标人的法定代表人或其授权委托人未携带身份证的不得入场，且投标将被拒绝。

1.4投标文件包封不符合招标文件要求；

1.5投标文件只有技术标或者只有商务标；

2.投标文件技术标评审出现下列情形之一的，由评标小组审核后按无效投标文件处理：
2.1.投标文件未按招标文件要求加盖单位公章；或无法定代表人或法定代表人授权的全权代表签字或盖章的；或有授权的全权代表签字或盖章但未提交“授权委托书”原件的；或授权委托书无法定代表人签字或盖章的；或授权委托书未加盖单位公章的；

2.2未按招标文件规定提供相关文件，如资格证明、身份证明等；超出经营范围投标的；提供虚假资料的（含中标后查实的）；
2.3投标文件不符合招标文件规定，未按规定格式填写的；或投标文件内容不全或关键字迹模糊、无法辨认的；或投标文件内容自相矛盾的；
2.4投标人递交两份或多份内容不同的投标文件，且未声明哪一个有效，但按招标文件规定提交备选投标方案的除外；

2.5借用或冒用他人名义或证件、涂改文件、伪造或编造投标文件的；

2.6投标中不同投标单位的投标文件出现雷同或相似（包括部分雷同或相似），对所有雷同或相似投标人按废标处理，采购人将保留进一步追究责任的权利；

2.7投标文件附有采购人不能接受的条件；

2.8技术标中体现或包含商务报价；

2.9若发现有意串标或提供虚假证明材料者；

2.10评标小组认为技术或商务与招标文件偏离的部分过多，或在实质上不响应招标文件的；

2.11未提交《义乌市国企采购项目投标承诺书》；

2.12投标人名称或组织结构与资格审查时不一致，投标人不以自己真正身份参加竞标，以挂户或以他人名义参与竞标的；投标人不具备独立法人资格或不具备独立承担民事责任能力的（如分公司、办事处等）；投标人参加采购、招投标等活动前三年内在经济活动中有重大违法记录的；

3.投标文件商务标评审出现下列情形之一的，由评标小组审核后按无效投标文件处理：
3.1.要求加盖公章的地方未按招标文件要求加盖单位公章或未按招标文件规定签字。

3.2投标文件不符合招标文件规定，未按规定格式填写的；或投标文件内容不全或关键字迹模糊、无法辨认的；或投标文件内容自相矛盾的；
3.3投标报价低于企业成本价者或未填报企业成本价者；

3.4投标报价高于预算价或最高限价的；

3.5如评标委员会一致认为最低投标报价或某些分项明显不合理，有降低质量、不能诚信履约的可能时，评标委员会有权通知投标人限期进行解释。如投标人未在规定期限内做出解释，或所作解释不合理，经评标委员会取得一致意见后，可列为异常报价，确定该投标为无效标。

3.6投标人递交两份或多份内容不同的投标文件，或在同一份投标文件中对同一招标项目报有两个或多个报价，且未声明哪一个有效。

3.7投标文件附有采购人不能接受的条件；
4.评标过程中，非上述所罗列的情况，不得以无效标（废标）处理。

 第六章  评标细则

根据《中华人民共和国招标投标法》的有关规定，遵循“公开、公平、公正”的原则，结合本次招标的特点，特制定本评标细则。

一、评审程序

1.对投标人的技术文件进行符合性审查，确定技术标有效单位；

2.对技术标有效的投标单位的技术标进行评分，计算出各技术标有效的投标单位的技术得分；

3.对商务文件进行符合性审查；

4.对商务标符合性审查通过的商务标进行详细评审，计算出各商务标有效的投标单位的商务得分和总得分；

5.推荐中标候选人、出具评标报告。

评标小组以开标、评标、询标情况为基本依据，对有效的投标文件分技术部分、商务报价二个部分进行分析、评议，先评技术标，后评商务标，商务标在开标室进行开封、唱标并作记录。

二、评审办法

    1、技术标评审
1.1技术标符合性评审

1.1.1根据招标文件第六章投标文件的有效性的规定，是否属于无效标或废标；

1.2技术标评审（40分）

	序号
	评分内容
	分值
	评分方法

	1
	企业业绩
	4分
	自2018年1月1日至今已完成单项酒店合同金额大于100万的国际酒店品牌星级酒店部分付款发票扫描件，每项得0.5分，最高得（4分）； 

时间以合同签订时间为准，需提供合同复印件加盖公单（原件备查），否则不得分。酒店名录附在投标人的资格要求

	2
	供应商产品实力
	4分
	1、供应商投标陶瓷餐具品牌需具备有效的质量管理体系认证证书、环境管理体系认证证书或环境保护厅颁发的排污许可证书复印件得（2 分）。（加盖生产厂商公章的复印件中标后提供）
2、供应商提供企业有效的AAA级企业信用等级证书、企业资信等级证书，最高得（2分）

	3
	售后服务体系
	4分
	供应商承诺的交货、验收等实施方案综合打分0-4分；

	4
	附加荣誉分
	3分
	供应商投标品牌产品荣获中国驰名商标、国家认可的高新技术产品证书或专利、中国版权协会颁发的荣誉证书得（3分）。

	5
	样品分
	20分
	1、高级强化瓷的技术要求是：

A釉面颜色奶白色，釉面光滑均匀 ，釉面厚实；和餐厅灯光反射度浑然一体（3分）
B釉面耐磨损度强 （2分）
C弧度自然、碗口、碟边平整，餐具与盖子自然吻合（3分）
D餐具的强度、瓷质的密度和瓷胚的质量好；厚度适中；不易破损（3分）
2、高档骨质瓷的技术要求是：

A瓷釉面颜色奶白色，通透光性强、厚度适中、声音如磬，釉面细腻，与中餐厅灯光反射度浑然一体；中餐厅画面骨瓷成品为釉中彩工艺，高档简洁大气（3分）
B釉面耐磨损度强 （3分）
C弧度自然、碗口、碟边平整，餐具与盖子自然吻合 （3分）

	
	检测报告
	5分
	供应商提供样品质检报告及产品合格证明，且在有效期内的，检测报告应按照GBT3532-2009进行检测，包含但不限于：吸水率、热震性能、冰箱-微波炉测试、洗碗机测试、铅镉溶出测试、硬度测试、抗冲击性能测试。每提供一份得一分，最多5分，不提供不得分。


评标委员会根据表格，对各投标单位的技术标进行书面审核和评论后，由各专家独立给分，打分时保留小数1位，每人一份评分表，并签名。在统计得分时，如果发现某一单项评分超过评分细则规定的分值范围，则该张评分表无效。投标人的技术标的最终得分为评标委员会成员的算术平均值。计算时保留小数2位（第3位四舍五入）。技术得分≥21分的投标人为技术入围投标人，才能进入商务评审。
2、商务标评审

2.1按以下步骤确定进入算术平均值计算的范围：

（1）甄别异常报价：有下列情况之一的投标报价不进入商务分计算环节：

 eq \o\ac(○,1)技术标未入围单位的投标报价；

 eq \o\ac(○,2)报价高于预算价；

 eq \o\ac(○,3)投标报价高于最高限价；

 eq \o\ac(○,4)如评标委员会一致认为最低投标报价或某些分项明显不合理，有降低质量、不能诚信履约的可能时，评标委员会有权通知投标人限期进行解释。如投标人未在规定期限内做出解释，或所作解释不合理，经评标委员会取得一致意见后，可列为异常报价，确定该投标为无效标。

2.2商务标详细评审（60分）

1）评定评标基准价：以满足招标文件要求且投标价格最低的投标报价为评标基准价，其商务报价分为60分；平均价、基准价的计算范围和计算结果一经确定，后续评审的任何情形（包括复议、重新评审等）都将不会产生变化。

2）其他投标人的商务报价分统一按照下列公式计算：

商务报价得分 =  (评标基准价／投标报价)×60%×100

计算结果保留小数两位（第3位四舍五入）。

3、计算总得分：技术标评审得分＋商务标评审得分＝投标人总得分

4、推荐中标候选人，完成评标报告
（1）推荐中标候选人

评标委员会完成评标后，按总得分由高到低排定顺序（得分相同的，按投标报价由低到高顺序排列；得分且投标报价相同的，按技术指标优劣顺序排列。若以上排序全都相同的，则由采购人代表采用公共资源交易中心抽取程序随机确定。），评标委员会根据以上排序直接确定第一名的投标单位为中标人。

当确定的中标人放弃中标，因不可抗力提出不能履行合同的，重新组织招标。

（2）完成评标报告

评标委员会向采购人提出评标报告，内容包括评标过程、投标人的优劣对比分析、中标候选人推荐情况、基本结论、存在的问题和评标专家的不同意见。评标报告应经评标委员会所有专家签字，由义乌产权交易所有限公司招投标中心整理。

评标小组不向未中标方解释未中标原因，不退还投标文件。
第七章   投标文件格式

一、技术标部分格式：

  1、义乌市国企采购项目投标承诺书

  2、法定代表人证明书

法定代表人授权委托书

关于资格的声明函

5、货物简要说明一览表

6、产品质量保证承诺书、售后服务承诺书

7、规范偏离表

二、商务标投标文件部分格式：

1、投标函
2、开标一览表

三、质疑函范本 

四、快递邮寄面单格式

说明：具体的投标文件组成详见第二章的“投标须知”

封面格式
正本（副本）

                   项目  
投标文件

（招标编号）

投标文件内容：           （技术标或商务标）                    

投   标   人：                              （盖章）  

  法定代表人或其委托代理人：  （签字或盖章）        

 日 期：           年           月               日
义乌市国企采购项目投标承诺书

1.我单位已认真阅读了本项目的招标公告、招标文件、技术要求、图纸、招标补充（答疑）文件及相关资料，对其全部内容和要求有实质性了解，并对这些内容表示理解且无任何异议，接受其全部内容及要求，承诺本单位的投标文件已经完全响应并符合其全部条件和要求，愿意参加投标并愿意中标；

2.自愿接受义乌市财政局（以下简称市财政局）的管理，并严格遵守市财政局制定的招投标管理制度、规范和纪律。

3.我单位承诺参与本次投标的资格符合《义乌市国有企业采购管理办法（试行）》的规定，并承诺近三年内，在经营活动中没有重大违法记录，承诺财务状况良好，并已依法按时缴纳税收和社会保障资金。我单位承诺具备履行本项目合同所必需的设备和专业技术能力。

4.积极主动配合市财政局的调查。及时、如实、全面地回答市财政局提出的问题，并在调查笔录中签字确认。如拒绝签字确认的，则视为我单位及有关工作人员认可调查笔录中的全部内容，并对最终的调查结果无任何异议，且自愿放弃一切救济途径。

5.不转让、出借、涂改、伪造资质（资格）证书或者以其他方式允许其他单位（个人）以我单位（本人）名义承接业务。

6.不与采购人或者其他投标人相互串通投标，围标，不以行贿等不正当手段谋取中标。

7.在备案、招标、投标、报名、开标、评标、询标、中标、签订合同、合同备案等招投标预备和进行的全过程中提供的资料均真实、有效，不弄虚作假。

8.我方已详细审核全部招标文件，包括修改文件(如果有的话)，及有关附件，我方同意放弃提出含糊不清或误解的权力。 

9.我方同意所递交的投标文件在招标期内有效，在此期间内我方有可能中标，我方将受此约束。

10.我方相信贵方的招标结果是公正、合法的，无论我方中标还是落标，我方将接受这一结果。 

11.一旦我方中标，我方将严格依照招标文件中的相关规定与招标方签订合同。

12.不低于企业成本价投标，不恶意过高报价，不扰乱招投标的正常秩序。

13.严格遵守开标会议纪律，不在开标会场吵闹、滋事，服从工作人员指挥。

14.按照法律法规和本项目招标文件规定的程序和方式进行异议和投诉，不越级投诉，不无理投诉。如捏造事实、伪造材料或者以非法手段取得证明材料进行投诉，给他人造成损失的，依法承担赔偿责任。

上述承诺事项已认真逐项核对，均表达我单位真实意见，愿承担任何责任。若有任何弄虚作假内容或未遵守上述约定的，经查实后，愿意放弃投标及中标资格。如我单位违反上述承诺事项，无条件接受市财政局或相关监管部门作出的任何管理和处理决定，并自愿承担一切不利的后果。

投标人（公章）：法定代表人或其授权的委托代理人（签字或盖章）： 年   月   日

法定代表人证明书（格式）
姓名：                           性别：

年龄：                           职务：

身份证号码：

系                                 （单位名称）的法定代表人，法定地址：                              。为                                 项目的投标、开标等事宜，签署上述投标文件，进行合同谈判、签署合同和处理与之有关的一切事务。

特此证明

投标单位：（盖章）                

法定代表人签字：

日期：    年   月    日              

说明：1、须按营业执照等证明文件的法定代表人名称填写。

      2、该表格适用于法定代表人作为投标人代表参加投标的。

      3、须附法定代表人身份证复印件。

法定代表人授权书（格式）

项目名称：               

日    期：               

致：（采购人名称）                

    （招标代理机构名称）             

注册于                                 （注册地址）的                                         

                              （投标人名称），系中华人民共和国合法企业；本人                   （授权人姓名）  系该公司的法定代表人（或负责人）。现特授权本单位的             （被授权人姓名）（身份证号码：         ）为我公司合法代理人，全权代表我公司办理就                                                     项目的投标、开标、签约等具体工作，并签署全部有关的文件、协议及合同。

我公司对被授权人的签名负全部责任。

在撤销授权的书面通知以前，本授权书一直有效。被授权人签署的所有文件（在授权书有效期内签署的）不因授权的撤销而失效。被授权人无转委托。特此声明。

被授权人身份证复印件：

投标人（盖公章）：

授权人签名：                       职        务：                

被授权人签名：                     

注：该表格适用于非法定代表人作为投标方代表参加投标的。

关于资格的声明函（格式）
致：（采购人名称）                    

（招标代理机构名称）             

关于贵方      年    月    日第                （招标编号）招标公告，本签字人愿意参加投标，按招标文件要求提供                         （项目名称）的 设备和服务，并证明提交的下列文件和说明是正确和真实的。

1、由                         （签发单位）签发的我方工商营业执照副本（复印件加盖公章后附该声明函后）。

2、由                     （签发人）签发的投标人情况介绍。

3、其他资格、资质文件：                、                 、             、
                   、                 、                    （空格处填写资格证书名称、复印件加盖公章后附该声明函后）。

4、本签字人确认所提供的投标文件内容是真实的、准确的。

单位的名称和地址                         授权签署本资格文件人

名称（盖章）：                            签字（或盖章）：                 
地址：                                   职务：                        
传真：                                   电话：                         
邮编：                                   签署日期：                    

货物简要说明一览表

投标方名称（盖章）：___________________        采购编号：_____________

	产品名称
	型号规格/技术参数
	品牌/产地
	性能说明及其他

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


投标方代表签字：____________________        职  务:____________

日  期:________________

备注: 1、该表根据前面《招标货物一览表》中所列明货物清单，按每项货物详细填写。

2、“规格及技术参数”栏中必须写明所投货物化学成分及物理性能参数等技术参数。

3、此表可在不改变格式的情况下自行制作。
售后服务承诺书

1、保修年限、范围、保修条件

2、解决问题、排除故障的速度

3、设备使用的培训、指导

4、售后服务方面的其他承诺（安装、定期巡检等）

5、售后服务联系方式（联系人、联系电话、维修点等）

6、其他优惠条件

企业名称（盖章）：                           

签字代表  ：                                       

年      月      日

产品质量保证承诺书
    根据贵方为      年    月   日          （采购编号）招标项目的投标邀请，我方对该项目做出如下产品质量承诺：

技术规范及相关产品标准：

2、产品都属于厂家原装正品产品：

3、产品“三包”内容：

4、质量问题的处理：

5、质量投诉的处理：

    6、其它：

企业名称（盖章）:________________________

签字代表：________________________

年        月        日
规范偏离表

                                        招标编号：

	序号
	内  容
	招标文件

规范要求
	投标文件

对应规范
	偏离情况

详细说明

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


投标人名称（盖公章）：                      

法定代表人（或负责人）或其授权的委托代理人签字：                   

日 期：      年    月      日

备注：1、投标方应仔细对第三章招标项目要求进行逐条分析，对于投标内容与招标文件内容有不一致的条款，则须在上表中列明并详细填写。

2、如招标文件内容与投标文件内容都一致的，则本表可以在相关的签字、盖章后，不需要填写其它内容或在“偏离情况详细说明”栏内只填写一个无字。

3、此表在不改变表式内容的情况下可自行制作

投  标  函

 致：                          
     _________________________（投标人全称）授权_________________（全名、职务）为全权代表参加贵方组织的_________________________（招标项目名称、采购编号）招标的有关活动。为此提交下述文件。

1、技术投标书，正本一份，副本__份；

2、商务投标书，正本一份，副本__份；

3、其他：

4、据此函，签字代表宣布同意如下：

1）所附投标报价表中规定的应提供和支付的货物和服务投标总价为(人民币) ______， 即_____________________________________________________(大写)。

2)投标方已详细审查全部招标文件，我们完全理解并同意放弃对这方面有不明及误解的权利。

  3)投标方将按招标文件规定履行合同责任和义务。

  4)其投标自开标之日起有效期  60 个工作日。

  5)如果在规定的开标时间后，我方在投标有效期内撤回投标，将按失信行为上报市信用管理部门，并列入严重失信名单。

6)投标方同意提供按照贵方可能要求的与其投标有关的一切数据或资料，理解贵方不一定要接受最低价的投标或收到的任何投标。

  7)与本投标有关的一切正式往来通讯请寄：

       地址：______________________邮编：______________________                

       电话：______________________传真：______________________                

       投标方名称: ___________________________ (公章)

       投标方代表姓名、职务: ______________________

       投标日期: _______年____月____日  全权代表签字: ____________ 

开标一览表
投标人名称（盖章）：__________________________                          

招标编号：__________________________                                   
	序号
	名称
	数量
	不含税单价（元）
	不含税金额（元）
	税率（％）
	税额（元）

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	

	7
	不含税金额小计
	

	8
	税率及税额
	提供增值税专用发票：税率为      %，税额为       元。

	9
	价税合计
	大写：                                  。

（小写：              。）

	10
	成本价
	


全权代表签字：                   

日 期：           

注：

1.投标人应根据国家的有关规定和实际情况并结合企业的实际情况进行投标报价。投标报价为投标人所能承受的最低、最终一次性报价。

2.投标报价低于自报成本价的，投标将被拒绝。

3.此表在不改变表式内容的情况下，可自行制作
质 疑 函 范 本（供参考）

一、质疑供应商基本信息

质疑供应商：                                        

地址：                          邮编：                                                   
联系人：                      联系电话：                              
授权代表：                                          

联系电话：                                            

地址：                         邮编：                                                
二、质疑项目基本情况

质疑项目的名称：                                      
质疑项目的编号：               包号（如有请填写）：                 
采购人名称：                                         

采购文件获取日期：                                           
三、质疑事项具体内容

质疑事项1：                                         

事实依据：                                          

法律依据：                                          

质疑事项2
……

四、与质疑事项相关的质疑请求

请求：                                               

签字(签章)：                   公章：                      

日期：    

质疑函制作说明：

1.供应商提出质疑时，应提交质疑函和必要的证明材料。

2.质疑供应商若委托代理人进行质疑的，质疑函应按要求列明“授权代表”的有关内容，并在附件中提交由质疑供应商签署的授权委托书。授权委托书应载明代理人的姓名或者名称、代理事项、具体权限、期限和相关事项。
3.质疑供应商若对项目的某一分包进行质疑，质疑函中应列明具体分包号。

4.质疑函的质疑事项应具体、明确，并有必要的事实依据和法律依据。

5.质疑函的质疑请求应与质疑事项相关。

6.质疑供应商为自然人的，质疑函应由本人签字；质疑供应商为法人或者其他组织的，质疑函应由法定代表人、主要负责人，或者其授权代表签字或者盖章，并加盖公章。

快递邮寄面单格式（供参考）

寄件人： XXX 

手机：XXXXXXXXXXX

寄件单位：（不得填写，快递外壳不得显示投标人名称）

寄件地址：XXXXXXXXXXXXX

收件人：招标（采购）人代表或代理机构业务员

手机：XXXXXXXXXXX

收件单位：招标（采购）人或招标采购代理机构

收件地址：XXXXXXXXXXX

备注：浙江银都酒店管理有限公司厨房瓷器采购项目投标，请送至收件人亲收

第八章  合同主要条款

供方：________________________________

需方：________________________________

供、需双方根据______年____月____日浙江省义乌市国企采购        项目成交结果和投标文件的要求，依据《中华人民共和国民法典》并经双方协调一致，订立本采购合同。

一、合同文件组成：招标文件及其补充文件、询标承诺、询疑答复、投标响应文件、双方来函。合同文件组成的所有内容是构成合同不可分割的部分，与合同具有同等法律效力。如有漏项，视同已包含在其总项目中。各项费用不因市场价格波动而调整。
二、合同金额

合同总价中须包括货物价款（必备的附件）、运输装卸费、设计费、打样费、安装费用、保险费、利润、税金等完成本项目的其他费用和政策性文件规定及合同中明示或暗示的所有一般风险、责任和义务等一切应由采购人支付的费用（最终货款按实际供货量乘以单价结算）。

单位：人民币元

	序号
	名称
	数量
	单价（元）
	不含税金额（元）
	税率（％）
	税额（元）

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	4
	不含税金额小计
	

	5
	税率及税额
	提供增值税专用发票：税率为     %，税额为    元。

	6
	价税合计
	大写：                                  。

（小写：              。）


工期和交货地点

自合同签订之日起60天内完成供货及安装，具体时间供需双方在签订合同时确定。

    交货地点：                
四、履约保证金：合同签订前，供方向招标方（浙江银都酒店管理有限公司）交纳中标总价款【5%】即【】元整的履约保证金（含银都酒店、义西酒店和商城宾馆三个项目合同金额的履约保证金）。若供方在合同期内出现违约行为，需方可扣除全部或部分履约保证金以支付供方应付的本合同项下的到期款项、滞纳金、违约金或供方应承担的责任及其给需方造成的任何损害、人身伤害、支出或债务，不足部分，由供方用现金补足。供方可在履约责任期满（全部货物经验收合格并交付需方）后，向招标方书面申请退还履约保证金余额（不计息）；但如果此时存在合同争端且未能解决，则履约责任期应延长到上述争端最终解决且赔偿完成后终止。
履约保证金缴入指定账户：
银行账号名称：浙江银都酒店管理有限公司
开户银行：中国工商银行股份有限公司义乌分行
银行账号：1208020009200386466
五、付款方式：采用统招分结模式，即由招标人统一组织招标，由采购需求酒店分别签署采购合同及货款结算。合同生效后，需方向供方支付合同款的【30%】作为预付款；全部货物经验收合格并交付需方，供方提供完整结算资料（包括：合同、全额增值税专用发票、验收单），需方在结算完成后15个工作日内付至结算总价的【95%】；余款【5%】在货物质保期满，供方向需方提出返还的书面申请同时注明指定收款账户，经需方确认产品无质量问题或发生的质量问题已经得到妥善解决后15个工作日内，需方将余金额（扣减质保期内发生的赔偿金、违约金以及需方垫付的维修费等）无息退还至供方指定收款账户。

六、质保期和售后服务：

1.质保期：自验收合格之日起计算12个月。时间自招标人验收合格并交付使用之日起计算。

2．售后服务和响应时间

在质保期内，使用单位的产品若有损坏，中标方须免费提供产品更换。 

质保期内，与保修相关的所有费用由中标方负责。

七、验收：需方按照招标文件要求，自行组织验收，供方须予以配合。

八、货物包装、发送及运输
1、供方应在货物发送前对其进行满足运输距离、防潮、防震、防锈和防破损装卸等要求包装，以保证货物安全运达需方指定地点。

2、使用说明书、质量检验说明书、随配附件和工具以及清单一并附于货物内。

3、供方在完工后24小时内通知需方，以准备验收。

4、软件系统在需方指定地点安装调试完毕，交付使用前发生的风险均由供方负责。

九、违约责任：

1、需方逾期支付货款的，需方向供方每日偿付欠款总额千分之二的违约金。

2、供方所交付的品种、型号、规格、数量、质量不符合合同规定标准的，需方有权拒绝。供方向需方偿付货款总额的百分之三十的违约金。

3、供方在合同签订后未在规定时间内完工的，供方向需方每日偿付货款总额千分之二的违约金。

4、供方逾期三十日不能交货的，视为不能履约，则供方向需方支付货款总额百分之三十的违约金。

十、诉讼

本合同项目所在地为义乌市，本合同发生争议产生的诉讼，可向项目所在地有管辖权的法院提起诉讼。

十一、合同双方确认，本合同及合同约定的其它文件组成部分中的各项约定都是通过法定招标过程形成的合法成果，如果中标单位的投标文件与招标文件要求不一致的，履约时应以有利于采购人的条款执行。如果不一致条款不是合同双方真实意思的表示，对合同双方不形成任何合同或法律约束力。合同双方也不存在且也不会签订任何背离合同实质性内容的其他协议或合同。如果存在或签订背离本合同实质性内容的其他协议或合同，也不是合同双方真实意思的表示，对合同双方不构成任何合同或法律约束力。

十二、合同生效及其它

1、合同经双方法定代表人或授权代表签字盖章后生效。

2、本合同未尽事宜，遵照《中华人民共和国民法典》有关条文执行。

十三、本合同一式____份，供需双方各执____份，____________（代理机构）执一份，均具同等效力。  

供    方：________________________  需    方：________________________

地    址：________________________  地    址：________________________

法定代表人：______________________ 负 责 人：______________________

授权代表：_______________________   授权代表：________________________ 
电    话：________________________  电    话：________________________

帐户名称：________________________  帐户名称：________________________

开户银行：________________________  开户银行：________________________

帐    号：________________________  帐    号：________________________

签约时间：________________________  签约地点：________________________   



